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Amasadora Industrial 20 Kg con Timer
Modelo VAM-50T Marca Ventus Línea de Panadería

Amasadora industrial para 20 kg de masa, construida en
acero inoxidable con terminación de esmaltado al horno y
bowl de acero inoxidable reforzado. Incluye timer de 60
minutos.

Lo más destacado

Especificaciones técnicas

Modelo VAM-50T Timer 60 minutos

Energía 220V/50Hz Material Acero inoxidable con
terminación de esmaltado
al horno

Potencia 2.4 kW Transmisión A través de poleas

Capacidad máx. de
mezcla

20 kg Dimensiones (mm) 530x880x920

Volumen del bowl 50 litros Peso neto 150 kg

Velocidad 250 rpm Peso bruto 198 kg

N° de velocidades 1 velocidad + reversa

Datos técnicos referenciales entregados por el fabricante (Ventus). Pueden cambiar sin previo aviso. Ficha actualizada el 6 de octubre
de 2026.

Construida en acero inoxidable con terminación de
esmaltado al horno

✓

Bowl de acero inoxidable reforzado✓
Sistema de transmisión a través de poleas✓
Rejilla de protección en acero inoxidable✓

Rejilla con detención automática en caso de apertura✓
Ejes montados en rodamientos sellados✓
Timer de 60 minutos✓

Fácil de limpiar y armar✓
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