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Sobadora de masa profesional 500 mm 2 HP Cousiño
Modelo S500 Marca Cousiño Línea de Panadería

Sobadora industrial de 500 mm con motor monofásico de 2
HP, rodillos de acero abrillantado y estructura de acero
galvanizado y esmaltado; equipo ideal para comercio y
cadenas Food Service.

Lo más destacado

Especificaciones técnicas

Modelo S500 Transmisión Mixta de correas dobles
dentadas y cadenas
simples paso 1/2 sistema BS

Energía 220V/50Hz/1F Interruptor comando 25 A

Potencia 1.5 kW Entrada y salida de
masa

Acero inoxidable

Fuerza motor 2 HP Frente y costados Acero galvanizado
recubierto de pintura
electrostática esmaltado

Apertura de rodillos Mínima de 2mm y máxima
de 20mm

Atril Metálico en perfil U 125 x 50
x 1.9 mm esmaltado

Rodillos Acero abrillantado de 4.5″
(6 mm de espesor)

Dimensiones equipo Alto 149 cm · Ancho 78 cm ·
Profundidad 116 cm

Eje de rodillo Acero calidad 1020 trefilado Peso neto 154 kg

Datos técnicos referenciales entregados por el fabricante (Ventus). Pueden cambiar sin previo aviso. Ficha actualizada el 6 de octubre
de 2026.

Motor monofásico de 2 HP, 1.5 kW✓
Transmisión mixta de correas dobles dentadas y cadenas
simples

✓

Bandeja de entrada y salida de masa en acero inoxidable✓
Apertura mínima de 2mm y máxima de 20mm✓

Frente y costados en acero galvanizado con pintura
electrostática

✓

Eje montado en soportes sellados oscilantes con grasera✓
Parada de emergencia en ambos costados✓

Incluye harinero✓

¿Quieres cotizar este equipo?
WhatsApp +56 9 3613 8694 · ventas@equiposventamaq.cl

Gaspar de Orense 233, Estación Central, Santiago
equiposventamaq.cl · Envíos a todo Chile
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